Gnocchi | Rucolapesto

Kartoffelwerkstatt



Zutaten Gnocchi Rucolapesto
ausreichend fiir 2 Personen

e 500-600g Gnocchi

e 1Schale Rucola

e 1/2 Bund Basilikum

e 70 mlOlivenol

e 30g Pinienkerne

e 35ggeriebener Parmesan
e 1EL Butter

e 3 Essloffel Olivendl

e Chilliflocken

e Salz & Pfeffer

Zubereitung

Zuerst das Pesto herstellen. Daflir eine Handvoll Rucola in ein Mixgerat geben,
Basilikumhlatter, Pinienkerne, Parmesan, Salz; Pfeffer, Chilliflocken und 70ml Olivenol
hinzugeben und alles gut mixen. Das Pesto dann kurz auf die Seite stellen.

Nun die Gnocchi in einer heiRen Kasserolle oder ahnlichem mit Butter anschwitzen, dann
von dem Pesto etwas dazugeben und gut umriihren. Ganz zum Schluss noch etwas Rucola
unterheben und alles gut vermengen und auf Teller geben.
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