KARTOFFEL MIT GERAUCHERTER FORELLE &
SENFKAVIAR

Zutaten:
fur 2 Personen

* 4 bis 6 Kartoffeln, vorwiegend festkochend
e 2 geraucherte Forellen

e 1 Zitrone

* 300 g Naturjoghurt
* 4 Stangel Dill

* Olivenadl

* Salz & Pfeffer

Zubereitung:

Die Kartoffeln gut waschen und weich kochen.

Die Schale der Zitrone abreiben und mit dem Joghurt, etwas Salz und Pfeffer verrihren
und kurz auf die Seite stellen.

Den Dill waschen und klein schneiden. In einem Morser mit etwas Olivenol zerreiben.

Die Kartoffeln abschitten und kurz ausdampfen lassen. Nun nach belieben in dicke
Scheiben oder Viertel aufschneiden. Die Filets der geraucherten Forelle darauf verteilen.
Uberall mit einem Essloffel den Zitronenjoghurt verteilen. Das Dilldl (iber den
Zitronenjoghurt verteilen und mit dem Dill ein paar kleine Zweige Dill dekorieren. Zum
Abschluss den Senfkaviar mit einem Teeloffel verteilen.
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