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Pommesgewürz 
Zutaten  
 

• 40g Rosenpaprika, scharf  
• 20g Salz  
• 11g getrocknete Zwiebeln  
• 5g Zucker  
• 5g getrocknete Petersilie  
• 5g Kartoffelmehl  
• 5g Knoblauchgranulat   
• 3g Koriander  
• 3g Curry  
• 3g Pfeffer, schwarz 

 
 

Zubereitung  
 
Alle Zutaten, am besten mit einer Briefwaage abwiegen, vermischen und im Mixer 
zermahlen, ich benutze hierfür meine Kräutermühle des Zauberstabs. In einen Streuer abfüllen 
und im Gewürzregal lagern, somit habt ihr es griffbereit für das nächste Mal. 
 
Passt übrigens auch exzellent zu Süßkartoffelpommes. 


